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" | Zum gleichmiiBigen Verteilen von Teig und anderen zdhfliissigen Massen sowie zum res-
[T |salosan Ausiwotaen der Rillhrackiisssl. -

L - ‘ Zum Unviihren. Dos Loch in der Mitte dient dem leichten Vermischen, Unterheben und

Lach Riihren von Zutaten.

Zum Umriihren.

Zum Essen und Vermengen/ Aufschlagen von Zutaten.

Zum schaumig Schlagen oder Vermengen von fliissigen oder halbfliissigen Zutaten.

Zum schaumig Schlagen oder Vermengen von fliissigen oder halbfliissigen Zutaten.
Zum Aufschlagen von Sahne.

Zum Garen von Speisen wie z.B. Kartoffeln.

Zum Aufbewahren verschiedener Lebensmittel sowie als Abfallschiissel geeignet.
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Zum Zerkleinern von Krdutern in feinste Stiicke.

Zum Auspressen von Zitronen und Limetten.

Zum Raspeln, Reiben oder Hobeln von Lebensmitteln.
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. | Zum Flachklopfen von Fleischscheiben wie z. B: Schnitzel = "

Zum gleichméBigem Ausrollq von Tejg.

Zum Trennen fester Bestandteile, die in einer Fliissigheit schwimmen.

Zum Wenden von Gargut in der Pfanne.

-

Zum Zerirennen oder E‘MWM |

— —

Zum Abschmecken/ Essen von Speisen.

-

Zum Braten von Speisen wie z.B. Fleisch.
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Lésungen Kiichenhelfer
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