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WP Hauswirtschaft Jahrgang 6 - Das Messer (03.06.-05.06.) 

Hallo lieber Hauswirtschaftskurs, 

auch in dieser Woche befinden wir uns thematisch im Inhaltsfeld „In der 
Schulküche“. Nachdem ihr Benimmregeln geübt und das richtige Tischdecken 
kennengelernt habt, beschäftigt ihr euch diese Woche mit unterschiedlichen 
Messerarten. 

Macht euch zunächst Gedanken zu folgenden Fragen: Welche Messer kennt ihr 
bereits? Welche Messer habt ihr schon einmal selbst genutzt? Gibt es 
Messerarten, die besonders für bestimmte Lebensmittel geeignet sind?

Um nun herauszufinden, welche Messerarten wichtig in der Schulküche sind 
und welches Messer für welche Lebensmittel verwendet wird, lest den in der 
Datei angehängten Text „Das Messer - ein scharfes Teil“ und beschriftet das 
abgebildete Messer. Füllt anschließend die Tabelle auf Seite 3 aus und nennt 
stichpunktartig den Verwendungszweck der unterschiedlichen Messer mithilfe 
des Infotextes.

Bei Fragen oder Problemen meldet euch gerne per Mail bei mir. Hier noch ein 
kleiner Warnhinweis:

Was sind die letzten Worte eines Metzgers? - „Wirf mal das Messer rüber!“

Damit ihr diesen Witz nicht am eigenen Leib erfahrt, geht immer vorsichtig 
beim Transportieren und Schneiden mit Messern um! Ein Tipp ist, ein Messer 
immer mit der Klinge in Richtung Boden zu halten, wenn man beispielsweise 
durch die Küche geht. Die Hand sollte nur den Griff berühren. Welche 
Vorsichtsmaßnahmen beim Schneiden beachtet werden sollen findet ihr nächste 
Woche heraus! Ich wünsche euch gutes Gelingen :)

Frau Koch 






