
Ramona Koch
Tunnel- und Krallengriff sind wichtig, um Schnittverletzungen zu vermeiden.

Ramona Koch
Durch den Auflagenschnitt kann das Schneidgut beim Schneiden 
nicht mehr wegrutschen sondern liegt fest auf dem Schneidebrett.

Ramona Koch
Lösung



Ramona Koch
Wasche den Apfel und 
trockne ihn mit einem 
Papiertuch ab.

Ramona Koch
Entferne das
Kerngehäuse des Apfels.

Ramona Koch
Schäle den Apfel.

Ramona Koch
Halbiere den Apfel,
sodass du zwei gleich
große Hälften erhältst.

Ramona Koch
Lege die Hälfte mit der
Auflagefläche auf das Brett
und schneide sie in der
Mitte durch, sodass du
zwei gleich große Stücke
erhältst.

Ramona Koch
Lege ein Viertel mit der
Auflagefläche auf das 
Brett und schneide es 
in Scheiben.

Ramona Koch
Kippe das Viertel auf die 
andere Auflagefläche
und schneide ihn
in Streifen.

Ramona Koch
Würfle den Apfel.


